DEN FRAMSTA ORSAKEN TILL BRAND AR ATT MAN
INTE HALLER DE ERFORDERLIGA AVSTANDEN
(LUFTYTRYMME) MELLAN BRANNBARA MATERIAL.
DET AR AV YTTERSTA VIKT ATT DENNA PRODUKT
ENDAST INSTALLERAS | ENLIGHET MED DESSA
ANVISNINGAR.

VIKTIGT: BEHALL FOR FRAMTIDA REFERENS.
LAS NOGA.

TFT18KLD TFT18KLDA TFT18KLDC TFT18KLDE
TFT18KLDG TFT18KLDH TFT18KLDK TFT18KLDM

TO1373



VIKTIGA SAKERHETSASPEKTER

LAS INSTRUKTIONERNA NOGA INNAN DU INSTALLERAR OCH
ANVANDER UTRUSTNINGEN

Las igenom hela manualen innan du anvander denna pelletsdrivna utrustning. Underlatenhet att folja dessa
anvisningar kan leda till skador p& egendom, kroppsskador eller till och med dodsfall. Kontakta lokala byggnads-
och brandsékerhetsmyndigheter om férbehall och inspektionskrav for installation for ditt omrade.

Att laga mat med eldat &deltra ger leder till flera &rs njutning, for dig, din familj och dina lyckosamma véanner. Din
nya Traeger-grill ar speciellt utformad for att gdra matlagningen lattare samtidigt som du far optimal prestanda och
mat dar alla de basta smakerna far trada fram.

Liksom med alla grillar och matlagningsutrustningar sé bildas organiska gaser vid tillagningen eftersom du eldar
material - cavsett om det ar trd, gas eller grillkol. En gas som i synnerhet kan vara farlig i koncentrerade mangder
ar kolmonoxid. | en 6ppen utomhusmiljé bor kolmonoxid skingras av sig sjalv och inte utgéra nagon fara for dig.

VARNING! Folj dessa riktlinjer for att undvika att denna farglésa och luktfria gas forgiftar dig, din familj, husdjur
eller ndgon annan.

 Lar dig k&nna igen tecknen pa kolmonoxidforgiftning: e Kolmonoxid ar i synnerhet giftigt f6r modrar och

huvudvark, yrsel, kraftldshet, illaméende, krékningar, barn under graviditeten, spadbarn, aldre personer,
trétthet och forvirring. Kolmonoxid minskar blodets rokare och personer som har problem med blod-
formaga att ta upp syre. Laga syrenivaer i blodet kan eller cirkulationssystem, sadsom blodbrist eller

leda till medvetsloshet eller dodsfall. hjartsjukdomar.

e Om du eller nagon annan upplever forkylnings- * Anvand endast din grill fran Traeger utomhus pa
eller influensasymptom, besok da en lakare. ett brandsékert underlag och pé avstand fran
Kolmonoxidférgiftning kan ofta misstas for forkylning antandbara material.
eller influensa och upptéacks ofta fér sent. * Anvand aldrig bensin, bensinliknande lampbransle,

e Alkoholintag och droganvandning forstarker fotogen, tandvatska avsedd for kol eller antdndbara
effekterna av kolmonoxidforgiftning. vatskor for att tanda eller "fylla p&” brinnande lagor

i denna utrustning. Hall alla sddana véatskor pa
ordentligt avstand frén utrustningen nér den anvands.

VIKTIGT: LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS.
Om du monterar utrustningen at nagon annan, ge da dgaren denna manual for framtida referens.

FARA! FARA!

For kunder i Nordamerika: e Farligt hdg stromspanning foreligger, vilket kan

e Anslut till lampligt trestiftsuttag. orsaka stétar, brannskador eller dodsfall. Koppla ur

e En stromkalla med GFCI-skydd kravs. For att skydda stromsladden innan du servar grillen, forutsatt att inte
dig mot elstétar, leta upp ett jordat trestiftsuttag inom annat anges i &garmanualen.
rackhall for den 1,8 m (6 fot) langa sladden. Folj e Anvand eller férvara aldrig brandfarliga vatskor nara
nordamerikanska bestammelsen National Electrical grillen.
Code och lokala foreskrifter och férordningar nar e Anvand aldrig bensin eller tandvatska for att manuellt
du installerar uttaget. tédnda grillen.

Foér kunder inom EU:

e Anslut till ett ldmpligt jordat uttag.

e Tainte bort jordningsstiftet och modifiera inte
kontakten pa nagot satt. Anvand inte ndgon adapter
eller forlangningssladd.



VARNING!

Rokfara

Overflddig péfylining av pellets kan ske vid

idrifttagningen, vilket kan resultera i en ovanligt tat vit

rok som varar en langre tid. Om detta sker, stang av

grillen med omstallaren Main Power (Huvudstrém) och

koppla ur grillen. Om detta tillstand fortsatter tillrackligt

lange kan gas byggas upp fér den ofullstandiga

tandningen och tandas helt pa en gang, vilket leder till

att locket "rapar". Om denna rap sker och grillen inte

underhallits s& som beskrivs i avsnittet "Att underhalla

din grill" p& sidorna 22-23 kan detta leda till en

fettbrand. For att atgérda detta ska du lat grillen svalna

helt, aviagsna alla interna komponenter och noggrant

rensa ut all aska och pellets fran grillens fyrfat (se sida

23 och avsnittet "Att rensa ut aska fran fyrfatets insida

och omgivning").

VARNING!

Fara fér brannskada

Manga grilldelar blir mycket varma vid drift. Se till att

du undviker bréannskador bade under och efter drift da

grillen fortfarande ar varm.

e Lamna aldrig grillen utan uppsyn néar sma barn ar
narvarande.

o Flytta aldrig grillen nar den &r i drift.

e L4t grillen svalna helt innan den flyttas eller
transporteras.

VARNING!

Brandfara

* Nar du anvander gillen ska det finnas ett avstand
pa MINST 45,7 cm (18 tum) mellan grillen och
lattantandliga material.

e Nar du 6ppnar grillen under brannbara féremal krévs
ett avstdnd om MINST 102 cm (40 tum).

A 45,7 cm
o o)
—p —
Tm};
Iﬁl ’

VARNING!

Fara for luftférorening

¢ Montera och anvand grilen ENDAST i enlighet med
monteringsguiden och denna anvandarmanual.

e Grilen & ENDAST AVSEDD FOR UTOMHUSBRUK.

* Anvand aldrig pellets avsedd for uppvarmning i grillen
eftersom det foreligger risk for farliga féroreningar och
tilsatser.

FORSIKTIGHET!

* Forvara alltid pelletsen pa en torr plats och pa avstand fran
varmeproducerande apparater och andra branslebehallare.

e Hall grilen ren. Se rengdringsinstruktionerna i denna
agarmanual.

e Anvand inga tilllbehdr som inte specificeras for anvandning
med grillen.

o For basta smakresultat, anvand dkta TRAPELLETS FRAN
TRAEGER.

* Aven om det finns gott om plats i grilen bér du vara
uppmarksam pa att du inte fyller pa med for stora
méangder mat som kan sldppa ifran sig stora mangder
lattantandligt fett, sdsom mer an ett halvt kilo bacon,
sarskilt om grillen inte underhéliits ordentligt. Om dina
tidigare matlagningssessioner producerat stora mangder
lattant&ndligt fett rekommenderar vi starkt att du rensar ut
fettet innan du anvander grillen igen.

For kunder inom EU:

* Denna utrustning &r inte avsedd fér anvandning av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméaga (detta innefattar &ven barn) eller personer med
brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att de inte halls
under uppsyn eller far instruktioner om hur utrustningen
ska anvandas av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

» Barn ska héllas under uppsyn for att sakerstélla att de inte
leker med utrustningen.

|

102 cm
(40,00")

|

SPARA BRUKSANVISNINGARNA
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online och fa en
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traegergrills.com/register
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Handhavandetips
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GER SMAK TILL DIN GRILLNING
PELLETS

Att skapa 100 % &adeltrapellets av livsmedelskvalitet ar naturligt fér Traeger. Vara amerikanska fabriker bearbetar rent
adeltra som blandas for perfekt balans mellan rék och varme och f6r hogsta kvalitet som du kan smaka varje gang.

Att tillverka marknadens mest hogkvalitativa adeltrapellets borjar fran grunden. Vi byggde vara fabriker i utvalda
regioner i landet for att vara nira adeltrakéallor. Dessutom agnar vi endast var tillverkning helt till pellets av
livsmedelskvalitet, vilket uppréatthaller renheten hos vara maskiner.

TRAEGER-MARKETS EGNA ADELTRA-PELLETS innehéller bara tva naturliga ingredienser: var emblematiska
blandning av &deltrd och en enkel sojabdnolja. Vid tillverkning av premiumadeltrapellets som hdjer din maltid till
en annan niva, ar mindre alltid mer. Inga tillsatser, inga fyllmedel, inga bindemedel - bara enkel, naturlig smak.

SPECIALSTORLEKAR

ADELTRA ey
oy | HICKORY
TRAEGER |G Lada 4,5 kg (10 Ib)

Hl[}KUHY Var mest populéara
ot 5 pelletssmak finns
nu att faien
e o : lattransporterad
GOTT TILL ALLT. UTMARKT TILL: 4,5 kg-lada.
mYmCCCOe JAKTBLANDNING

Pase I5 kg (33 Ib)

Traeger och Realtree

har gatt samman for

att ge dig en exklusiv
blandning av hickory och
rod och vit ek, med traiga
rosmarin-undertoner.
Denna smaken &r stor
nog for att matcha viltet.

APPELTRA v ™ Ce

KORSBARSTRA v ™ | @

HICKORY

LONN

MESQUITE

EK < C

v ™ Ce

VARA ADELTRAPELLETS FINNS |

8 FANTASTISKA
VARIANTER!




PASAR 9 KG (20 LB)

AL
Pase 9 kg (20 Ib)

Alen &r mangsidig
tack vare sin milda
smak och arom,

och ger en riklig rok
utan den ta over
ens de mest delikata
smakerna.

APPELTRA
Pase 9 kg (20 Ib)

Appelpellets anvands
oftast med fjaderfa
och flask, och
erbjuder en latt sot
rok som hjélper till
att férhoja kott med
milda smaker.

KORSBARSTRA
Pase 9 kg (20 Ib)

Korsbarstra ar en
mycket smakrik
pellet, och fungerar
bast for tillfdllen nar
du vill ha en innerlig
roksmak.

HICKORY
Pase 9 kg (20 Ib)

Hickory ar den mest
anvanda pelletsen
inom grillning, och
den ger en rik smak
som kompletterar
de flesta typerna

av kott.

LONN
Pase 9 kg (20 Ib)

Lonnpellets a4r mild,
med en aning s6tma
och ar bra for flask
och speciellt for
gronsaker.

MESQUITE
Pase 9 kg (20 Ib)

Mesquite-pellets

ar en favorit inom
Texas BBQ som
fyller ditt kott med
en robust roksmak.

EK
Pase 9 kg (20 Ib)

Ek ar starkare &n
korsbar och apple
och mildare &n
hickory, och &r bra
att anvianda med
fisk och notkott.

PEKAN
Pase 9 kg (20 Ib)

Pekan ar delikat
noétig och aven lite
kryddig, och passar
bra med gronsaker,
notkott, flask,
fjaderfa eller till
och med bakverk.

traegergrills.com



ATT MONTERA DIN GRILL

LAS INSTRUKTIONERNA NOGA INNAN DU INSTALLERAR OCH
ANVANDER UTRUSTNINGEN

. HARDVARUPAKET
lista over delar

o\ @ Bultar: 1/4-

20x5/8" (6 st.)*

@ Brickor: 1/4"
Platta (6 st.)*

e Nr 2

stjarnskruvmejsel

a (|

@ Benandestassar @

(4 st.)

G Mica-brickor

Formerna
kan variera.

Del Beskrivning Del Beskrivning

Grill-lock Gjutjarnshall

Grillkapell Grillgaller

@ ®
(2] (6 )
e Fotter med tassar 0 Fettdroppbricka
@ (8

Lockhandtag Fetthink

*OBS: Handtagets bultar, brickor och Mica-
brickor levereras installerade pa handtaget.



G MONTERA STODBENEN

I detta steg: e°x4ex 4ex lex 4ex 4

e MONTERA LOCKHANDTAGET

‘ S f OBS: Handtagets hardvara finns installerad
® 5 pa handtaget.
"2 / \ ke
el 0/

&

W W“ 0 Idettasteg:@@xQ@xQ@lexQ

e MONTERA FETTDROPPBRICKAN OCH HINK

OBS: Var noga med att fettavloppspipen

pa fettdroppbrickan stracker sig genom
Oppningen pa grillens baksida.

VIKTIGT: Se till att alltid placera fetthinken
under pipen vid anvandning!

I detta steg: e e

INSTALLERA DET PORSLINSTACKTA GRILLGALLRET

I detta steg: 6

traegergrills.com |



LAR KANNA DIN GRILL
GRILLDELAR OCH FUNKTIONER

(pa grillens baksida)

Fettavrinningshal (baktill pa grillen)

Del Beskrivning
e Grill-lock e Koéttermometer
g Lockhandtag @ Fetthink
e Gjutjarnshall @ Digital kontrollenhet med AGL
a Porslinstackt grillgaller @ Pelletsmatare
e Fettdroppbricka m Huvudstrémbrytare
6 ®

Lock till pelletsmatare

10



PELLETSMATARE

Med en pelletsmatare med kapacitet pa 4,1 kg
(9 1b.) kan du laga mat i flera timmar, och ga
ifran grillen for att umgas med familj och
vanner under tiden.

GRILLUTRYMME

Med 0,12 m? (184 in.?) grillyta ger Traeger
Ranger-grillen dig 16 000 BTU matlagningskraft
med ett litet fotavtryck.

INGEN BRANDBEKAMPNING

Du behover inte vara orolig for att fettdroppar
ska fatta eld och forstora maten, eftersom
Traegers trabranslegrillar anvander indirekt
varme. Allt som droppar ner leds till en extern
fettbehallare sa att det latt kan tas om hand.

KOMPAKT DESIGN
N

Umgas i dkta Traeger-anda! Den kompakta
designen &r perfekt for camping eller utflykter,
sa att du kan njuta av den fantastiska
Traeger-smaken, oavsett var du ar.

HOGTEKNOLOGISK STYRNING

Keep Warm kan anvandas for att pausa
tillagningsprogrammet néar som helst nar du
grillar. Tryck helt enkelt pA KEEP WARM néar
du till fortsatta tillagningen. Keep Warm haller
grillens temperatur pa 74 °C (165 °F).

OBS: For korrekt, rekommenderat underhall,
se "Underhalla grillen" pa sidorna 22 och 23.

traegergrills.com 11



LAR KANNA DIN GRILL ¢orts)
DIN KONTROLLPANEL OCH DISPLAY

Din Traeger Ranger-grill &r utrustad med en digital kontrollenhet med AGL (Advanced Grilling Logic
(Avancerad grill-logik)). Innan du bdérjar anvanda grillen ar det bra om du bekantar dig med de olika
funktionerna pa kontrollpanelen.

€) MITTKNAPP
Anvand den har knappen for att sla pa grillen
och ga igenom lagena TEMPERATURE > TIMER >
PROBE ALARM (TEMPERATUR > TIMER >
SONDLARM). Tryck in och hall kvar under tva
sekunder for att avbryta en installning. For att
satta grillen i avstangningscykeln, hall knappen
intryckt i tva sekunder i temperaturjusteringsléget.

9 UPP-/NER-KNAPPAR
Tryck pa UPP-/NER-knapparna for att minska
eller 6ka temperatur eller tid. Tryck och hall in
for att oka eller minska tiden snabbt.
OBS: Tryck och hall in knapparna UPP och NER
samtidigt i 3 sekunder for att vaxla mellan
Celsius och Fahrenheit.

STATUSDISPLAY
Visar aktuell temperatur, aterstaende tid i
timerlage eller sondens tillagningstemperatur.

UTTAG FOR KOTTERMOMETER
Satt kéttermometern i uttaget for matlagning
med stektermometer.

0O

VARMHALLNING
B Med den har funktionen bibehalls grillens
GUIDE FOR KONTROLL AV LJUSBAGAR temperatur pa 74 °C (165 °F), sa att maten halls

varm utan att 6verlagas.

@ I1GNITE (TAND)
Tryck pa IGNITE (tdnd) for att starta grillen.

FUNKTIONEN VARMHALLNING
Varmhallning kan anvandas foér att pausa
tillagningsprogrammet nar som helst nar du grillar.

Tryck helt enkelt pA VARMHALLNING nér du till e INDIKATORPANEL

fortséatta tillagningen. Varmhallning haller grillens Ikonerna pa den héar panelen lyser nar
temperatur pa 74 °C (165 °F). motsvarande funktion &r aktiv.

TRYCK OCH HALL IN-FUNKTIONER (@ Timer-ikonen kommer lysa nér timern
OBS: Nar grillen ar i vantelage, hall ned knapparna ar aktiverad.

som visas i 2 sekunder for féljande.

ATT PRIMA TRANSPORTSKRUVEN
"Pri” blinkar i displayen, och transportskruven
primas i 30 sekunder. Upprepa for att avbryta.

5] Koéttermometerikonen tadnds nar sonden
+ w ar inkopplad och identifierad av grillen.

it Tkonen Varmhallning lyser medan denna

funktion ar aktiv.
AVSTANGNING AV GRILLEN ‘

"OFF" (AV) blinkar i displayen nio ganger. Grillen visar
"COOL DN" (svalna) i 15 minuter medan den svalnar.
For att avbryta, repetera medan "OFF" (AV) blinkar.

VAXLA MELLAN °F/°C +
Grillen kommer véxla visningen mellan °F och °C.
DISPLAY-FIRMWARE +

Firmware rullar éver skidrmen.
OBS: Bokstaven ”v” kommer visas som "u”.

12



INSTRUKTIONER FOR UPPSTART

Anvinds vid initial uppstart eller nir grillen inte har mer pellets. For att sdkerstélla att grillen
fungerar som den ska maste du forst férbereda pelletsmatarskruven genom att lata transportroret
"laddas" med pellets.

Ta bort grillgallret, gjutjarnshéallen och Med omstéallaren Main Power
g fettdroppbrickan fran grillens inre. 9 (Huvudstrom) instélld pa laget AV (O)
ska du ansluta stromsladden till ett
lampligt jordat eluttag. Nar grillen

ar inkopplad, stall om Main Power-
omstéllaren till ON ().

OBS: Nar du slar pa grillen kommer den att ga in i
viloldge och displayens streckade kantlinje kommer
att pulsera. Detta indikerar att din grill vantar pa ett
kommando, och inte fungerar aktivt. Grillen méaste
vara i vilolage for att prima transportskruven.

IGNITE

"_AA
X

Sakerstall att inga frammande foremal Fyll mataren med ditt val av TRAEGER-
befinner sig i transportskruven. MARKETS ADELTRAPELLETS. Det borde
Med grillen i vilolage trycker du ta ungefar tva minuter for transportroret

pa och haller in UPP- och IGNITE att fyllas med pellets och paborja
(tdnd)-knapparna samtidigt. doseringen till fyrfatet.
e Loy Bliake TR aelh VARNING! Anvind ENDAST TRAEGER-
VS pSTAA) SRS I L TRl i MARKETS ADELTRAPELLETS. Anvand
aldrig pellets avsedda for uppvarmning
i grillen.

traegergrills.com | 13



INSTRUKTIONER FOR UPPSTART (forts)

Fortsatt att prima tills en liten mangd
pellets ar i direkt kontakt med den

heta staven i fyrfatet. Tryck och hall

in knapparna UPP och IGNITE (tand)
samtidigt for att stoppa priming och

aterfora grillen till vilolage.

Nu ar du redo att placera

@ fettdroppbrickan, grillgallret
och gjutjarnshallen tillbaka i
grillen. Placera fetthinken under

fettavrinningen pa baksidan av grillen
for att fanga fettdroppar.

Rekommendation: For enkel rengéring, fodra
fettdroppbrickan med Traegers droppbricksformar

i aluminum eller kraftig aluminiumfolie. Om

du anvander folie, var noga med att kanterna

och &ndarna pa folien ar tata mot botten av
fettdroppbrickan. Byt folie efter varje tillagning fér
att minska risken for att fett anténds. Se "Underhall
pa grillen” pa sidan 22 fér mer information.

Tryck pa knappen UPP tills
temperaturdisplayen visar 230 °C
(450 °F).

OBS: For att vaxla mellan Celsius (C)

och Fahrenheit (F), tryck och hall in
UPP- och NER-knapparna samtidigt.

VARNING!

Tryck in IGNITE (t&dnd)-knappen.
Lat grillen kora pa 230 °C (450 °F) i

30 minuter med locket stangt for att
slutféra inkérningsprocessen.

e Nar du anvander denna grill ska det uppréttas ett sdkerhetsavstand pa 45,7 cm (18 tum) mellan grillen och

lattantant material.

o For basta smakresultatet, anvand alltid dkta ADELTRAPELLETS FRAN TRAEGER. Anvand aldrig pellets

avsedda for uppvarmning i grillen.

* Rengor fettdroppbrickan efter varje anvandning for att minska risken for att fett antéands. Se ”Underhall pa

grillen” pa sidan 22 fér mer information.
14



INSTRUKTIONER FOR UPPSTART (forts)

Kontrollen fér denna grill har en automatisk Lat alltid avstangningscykeln slutféras innan
avstangningscykel. Nar matlagningen med du stanger av grillen med huvudstrombrytaren.
grillen ar klar, tryck och hall ner mittknappen i Avstangningscykeln sakerstéller att elden ar slackt
3 sekunder. Displayen blinkar "OFF" (AV) i flera och grillen tdnder korrekt vid nasta anvandning.
sekunder och sedan rullas "COOL Dn" (svalna) FARA! Att stanga av huvudstrémbrytaren

f6ljt av den faktiska temperaturen tills grillen kommer endast att stdnga av strémmen till
svalnar till en sdker temperatur. grillkomponenterna. Vid service av kontrollenheten
Medan kontrollenheten blinkar "OFF" (AV) kan eller andra delar, se till att stromférsérjningen ar
du avbryta avstdngningscykeln genom att trycka urkopplad for att undvika risk for elektriska stotar.
och halla ner mittknappen i tva sekunder.

EFTERFOLJANDE UPPSTART

o

. IGNITE .

“} IGNITE

(\ N

Nar huvudstrombrytaren ar ON (l), 9 Nar 6nskad temperatur visas, tryck pa

tryck pa mittknappen en gang for att IGNITE (tédnd). Lat grillen férvarmas tills
starta grillkontrollenheten. Stall in onskad temperatur har natts.
o6nskad temperatur med UPP-knappen.

OBS: Om grillen inte uppnar vald
temperatur, se "JHandhavandetips” pa
sidan 20 for mer information.

ANMARKNINGAR:

e Nar du tryckt p4 IGNITE (tdnd)-knappen kommer
din Traeger Ranger-grill alltid borja med att
tdnda och en forvarmningscykel.

e VARNING! Nar du anvander denna grill ska
det upprattas ett sdkerhetsavstand pa 45,7 cm
(18 tum) mellan grillen och lattantant material.

traegergrills.com | 15



ATT ANVANDA DIN GRILL

Du kommer behéva borja med foljande fyra steg varje gang du anvander grillen.

OBS: Nar grillen inte anvands, ska den kopplas bort fran eluttaget.

Uttagets utseende kan variera beroende pa region.

a

& . IGNITE

(@)
[T

Anslut stromsladden till ett lampligt Tryck pa UPP, NER eller mittknappen
jordat eluttag och vrid omstéallaren for att starta grillkontrollenheten.

Main Power (Huvudstrom) till ON (PA)(l).

knappen for att valja énskad grillen med mat och sténga grillocket.

temperatur, tryck sedan pa
IGNITE (tand) for att starta
férvarmningscykeln.

e Nar din grill ar pa, tryck pa UPP- e Nar forvarmningen ar klar kan du fylla

VARNING!

e Nar du anvander denna grill ska det upprattas ett sdkerhetsavstand pa 45,7 cm (18 tum) mellan grillen
och lattantant material.

e Anvand ENDAST ADELTRAPELLETS FRAN TRAEGER eftersom de ar speciellt utformade for att fungera
med vara grillar. Anvand aldrig pellets avsedda f6r uppvarmning i grillen.
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ATT ANVANDA KOTTERMOMETERN

Din Traeger Ranger-grill har en kéttermometer for att kontrollera innertemperaturen pa maten eller for
tillagning till maltemperatur.

“! IGNITE
~—

Satt in kottermometerns kontakt For in termometerspetsen i kottet.

i kontrollpanelens nedre vanstra horn 9 Se till att den inte ar i ett fettparti eller
och for sedan kabeln genom sparet vidror ben, utan att den ar halvvags in
i grillens front, enligt bilden. i den tjockaste delen av kottet.

IGNITE

(=

N
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Att lisa av temperaturen: Tryck
e in mittknappen pa kontrollpanelen.

Temperaturen visas i 5 sekunder och

atergar sedan till grillens temperatur.

KOTTEMPERATURREKOMMENDATIONER

INTERVALL NOTKOTT LAMM FLASK FAGEL
Genomstekt 77 °C/170 °F 71 °C/160 °F 77 °C/170 °F 77 °C/170 °F
Medium 71 °C/160 °F 68 °C/155 °F 71 °C/160 °F 77 °C/170 °F
Medium Rare 63 °C/145 °F 63 °C/145 °F 77 °C/170 °F
Blodig 57 °C/135 °F 77 °C/170 °F

traegergrills.com | 17



RANGER-FUNKTIONER
VILOLAGE

I hela den har handboken kommer du att instrueras

att utfora vissa atgarder medan grillen &r i vilolage. Nar
grillen ar i vilolage, kommer displayens streckade kant att
pulsera for att indikera att den inte ar aktiv och vantar pa
ett kommando. Grillen gar automatiskt in i viloldge nar du
forst slar pa den.

TIMER

Din Traeger Ranger-grill levereras utrustad med en behédndig timer. Timerfunktionen paverkar inte hur
grillen anvands. Du kan anvanda den for att f& pdminnelser om andra moment under matlagningen, sdsom
att lagga i gronsaker i grillen eller 6sa maten.

OBS: For att justera tiden, tryck och hall in UPP- eller NER-knappen for att snabbt dndra tiden.

For att stédlla timern:
1. Nar grillkontrollen pa, tryck en gdng pa mittknappen for att komma
in i timer-lage. Tim-symbolerna kommer blinka.
2. Tryck pa UPP-knappen for att vadlja timmar; tryck pa mittknappen for
att bekrafta och ga till minuter.
3. Tryck pa UPP-knappen for att valja minuter; tryck pa mittknappen for ISR
att bekréafta. Timer-ikonen visas och tiden kommer bérja rékna ner.
For att avbryta timern:
1. Tryck pa mittknappen tills den aterstdende tiden visas.
2. Tryck och hall ner mittknappen i 2 sekunder foér att avbryta timern.
For att justera timern:
1. Tryck pa mittknappen tills den aterstaende tiden visas.
2. Anvand UPP- och NER-knapparna for att justera tiden efter behov.
3. Tryck pa mittknappen for att bekrafta. Timer-ikonen visas och tiden kommer fortsatta rakna ner.

VARMHALLNING

Varmhallning kan anvandas for att pausa tillagningsprogrammet
nar som helst nar du grillar. Tryck pa VARMHALLNING for
att aktivera funktionen och hall grillens temperatur pa 74 °C

" (165 °F). Tryck ater pA VARMHALLNING nér du till fortsatta

b tillagningen.

IGNITE
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GJUTJARNSHALL

Denna mangsidiga gjutjarnsprodukt gér matlagning
utomhus enkel. Den ar inkérd och férdelar varme jamnt

for en episk grillupplevelse. Den sldta matlagningsytan ar
perfekt for stekning av bacon och for att gora pannkakor,
hash browns och grillad ost.

Anviandning:

Lyft helt enkelt ut grillgallret och satt in gjutjarnshéllen pa
plats, anpassa stiftet pa héallens botten med halet pa grillens
baksida.

DROPPBRICKSFORMAR

Gor underhall av grillen 1att som en platt med vara
droppbricksformar. De ar gjorda av varmetaligt aluminium,
vager nastan ingenting och kan latt slangas sa att du snabbt
kan gora rent och fortsatta i sann Traeger-anda. Formarna
ska ligga helt pa fettpannan och inte tdcka nagra omraden
utanfor fettpannan. Om inte kommer temperaturen och
funktionen hos grillen paverkas.

GRILLOCK

Skydda din Traeger Ranger-grill med ett hogklassigt specialanpassat lock som utformats for att tala

elementen. Detta taliga grillock finns att kdpa pa traegergrills.com.

traegergrills.com
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HANDHAVANDETIPS
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. Du kan a&ndra temperaturen narsomhelst under

pagaende grillning for att 6ka eller minska
tillagningstemperaturen.
For att &ndra mellan Fahrenheit och Celsius:
a. Tryck in och hall UPP- och NER-knapparna
samtidigt i 3 sekunder.
b. Tryck pa mittknappen for att bekrafta och
avsluta.
Du kommer nu se temperaturer visas i det format
du valt.

VARNING! For att forhindra fettantandningar

far du aldrig laga mycket fet mat som bacon,
hamburgare etc. 6ver en temperatur pa 176,7 °C
(350 °F).

VARNING! Din Traeger Ranger-grill bor aldrig
flyttas nar den ar varm. Om du ska transportera
grillen i ett fordon efter anvidndning ska du se till
att elden slocknat helt och att grillen svalnat innan
du placerar den i fordonet. Hall aldrig vatten i
fyrfatet, det kommer séitta igen transportskruven.

Traeger Ranger-grillen &r utformad for att
anvandas med locket stangt. Att tillaga maten med
oppet lock forlanger tillagningstiden patagligt.

FORSIKTIGHET! Tillsatt aldrig pellets for

hand i fyrfatet. Det &ar farligt och du kan drabbas
av allvarliga brannskador. Om pellets tar slut

och elden slocknar nar du lagar mat, fyll pa
pelletsbehallaren och se "Efterféljande start" pa
sidan 15, lat grillen svalna helt och bérja om igen.

FORSIKTIGHET! Sakerstill att fettdroppbrickan
sitter ordentligt i sitt fiste. Om den inte sitter som
den ska kan direktvdrme och lagor komma upp ur
fyrfaten och orsaka en fettbrand.

Ta alltid hansyn till typen av mat du tillagar:

e Tunna skivor behoéver hog varme och kortare
tillagningstider, medan tjockare livsmedel kraver
lag varme och langre tillagningstid.

* Gronsaker tar langre tid att tillaga &n kott vid
samma temperatur.

e Kontrollera alltid att den inre temperaturen i
kottet du tillagar nar en niva dar kottet ar sdkert
for fortaring.

e Funktionen Keep Warm (HAll varm) ar inte
avsedd for att tillaga mat.

VARNING! Om elden i fyrfatet slocknar men
fortfarande ryker och det finns tillrackligt med
pellets i matartratten &r det viktigt att f6lja dessa
steg. Underlatenhet att gora detta kan leda till att
grillen "6vertdnds" pa grund av att det finns fér
mycket oeldad pellets i fyrfatet.

FARA! Vrid huvudstrombrytaren pa grillens
baksida till l1aget AV (0) och dra ur strémsladden.

Lat grillen svalna ordentligt. Oppna locket
och ta bort all mat, grillgallret, hallen och
fettdroppbrickan.

VARNING! Rokfara

Overflédig pafyllning av pellets kan ske vid
idrifttagningen, vilket kan resultera i en ovanligt
tat vit rok som varar en langre tid. Om detta sker,
sténg av grillen med omstéllaren Main Power
(Huvudstrém) och koppla ur grillen. Om detta
tillstand fortsatter tillrackligt 1ange kan gas byggas
upp for den ofullstdndiga tdndningen och téndas
helt pa en gang, vilket leder till att locket "rapar".
Om denna rap sker och grillen inte underhallits sa
som beskrivs i avsnittet "Att underhalla din grill"
pa sidorna 22-23 kan detta leda till en fettbrand.
For att atgarda detta ska du lat grillen svalna helt,
avlagsna alla interna komponenter och noggrant
rensa ut all aska och pellets fran grillens fyrfat

(se sida 22 och avsnittet "Att rensa ut aska fran
fyrfatets insida och omgivning").

VARNING! Avlagsna all oeldad pellets och
aska fran fyrfatet och dess omgivning. (Se
instruktionerna for korrekt hantering och
bortskaffning av ska pa sida 22.)

Satt elkabeln i ett jordat eluttag och sla till
huvudstrémbrytaren (l) innan du satter tillbaka
fettdroppbrickan och grillgallret. Pellets ska nu
falla ner i fyrfatet och uppvarmningsroret borde
boérja varmas upp (det kommer bérja bli rott).
FORSIKTIGHET! Rér inte uppvirmningsroret.

Sla fran huvudstrémbrytaren nér det kommer
lagor ur fyrfatet (O). Lat grillen svalna. Det &r nu
lage att satta tillbaka fettdroppbrickan, grillgallret
och maten.

. KOLMONOXID:

VARNING! Fo}j dessa riktlinjer f6r att undvika att
denna farglosa och luktfria gas forgiftar dig, din
familj, dina husdjur eller ndgon annan.

» Lar dig kdnna igen tecknen pa
kolmonoxidférgiftning: huvudvark, yrsel,
kraftloshet, illamaende, krakningar, trétthet och
férvirring. Kolmonoxid minskar blodets forméaga
att ta upp syre. Laga syrenivaer i blodet kan leda
till medvetsloshet eller dodsfall.

Uppsok ldkare om du eller andra visar symptom
for forkylning eller influensa nér du lagar mat
med eller befinner dig i ndrheten av denna
utrustning. Kolmonoxidférgiftning kan ofta
misstas for forkylning eller influensa och
upptécks ofta for sent.

* Alkoholintag och droganvandning forstarker
effekterna fran kolmonoxidforgiftning.
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Kolmonoxid &r i synnerhet giftiga for modrar
och barn under graviditeten, spadbarn, aldre
personer, rékare och personer som har problem
med blod- eller cirkulationssystem, sasom
blodbrist eller hjartsjukdomar.

ETTHANTERING:

FORSIKTIGHET! Fettbrander orsakas

av bristande grillunderhall och att Traeger

Grease Management System (TGMS) (Traeger
fetthanteringssystem) inte rengoérs regelbundet (se
“Att underhalla din grill” pa sidan 22).

I det hogst osannolika fallet att en fettbrand
skulle uppsta under tillagning, stdng av med
hjalp av apparatens huvudstrémbrytare,

AV (0), for att reducera mangden syre i
tillagningsutrymmet. Koppla bort grillens
stromforsoérjningskabel fran det elektriska
vagguttaget och hall locket sténgt tills branden
slocknat helt.

Lat aldrig locket vara 6ppet vid en fettbrand. Om
branden inte slocknar, sprid forsiktigt bakpulver
pa lagorna.

FELSOKNING

Aven om det ar ovanligt sa kan du komma att se ett felmeddelande pa din kontrollpanel. Utga fran féljande
lista over potentiella fel och deras l6sningar:

FORSIKTIGHET! Var forsiktig sa du inte

brianner dig.

* Om detta inte slacker elden ska du forsiktigt
avlagsna maten fran grillen och hélla locket
stangt tills elden slocknat helt. Aterigen, var
forsiktig s du inte branner dig.

* Nar grillen svalnat helt ska du avlagsna alla
interna komponenter.

* Rensa bort eventuella fettansamlingar fran TGMS
(Traeger fetthanteringssystem). Satt tillbaka
fettdroppbrickan, grillgallret och gjutjarnshéllen,
starta om grillen och ateruppta matlagningen.

KOD  FEL LOSNING

LEr Lag temperatur Felet forekommer om grillens temperatur sjunker under 49 °C (120 °F)

i 10 minuter, vilket leder till att grillen stédngs av. For att atgarda, ta bort
eventuella pellets fran fyrfatet. Stang av kontrollenheten, sla pa den igen
och starta om grillen. Om felet kvarstar, kontakta kundtjanst.

HEr Ho6g temperatur Felet forekommer om grillens temperatur éverstiger 288 °C (550 °F) i mer
an 45 sekunder. Lat grillen svalna och stdng sedan av den. Rensa ut all
aterstaende pellets ut fyrfatet och starta om grillen. Om felet kvarstar,
kontakta kundtjanst.

Erl Temperatursensor Kontrollera att din temperatursensor ar korrekt ansluten till regulatorn.

utslagen

Er2 Temperatursensor Din temperatursensor ar defekt och behoéver bytas ut.

fungerar inte
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ATT UNDERHALLA DIN GRILL

RENSNING AV KRESOT OCH
FETTUPPBYGGNAD

Nar trapellets eldas langsamt produceras tjara och
organiska angor som blandas med den avgivna fukten
och bildar kreosot. Kreosotangorna kondenseras i
den relativt svala frdnventilationen fér en ldngsamt
brinnande eld. Detta leder till att kreosot byggs upp
runt franventilationskanten. Kreosot som fattar
brinner mycket hett. Luftburna fettpartiklar kommer
att passera genom matlagningskammaren och kan
ackumuleras pa grill-luckorna (spjalloppningar fér
rokutblasning), och detta kan bidra till brand.

Traegers nedatriktade franventilation boér inspekteras
minst tva ganger om aret for att avgéra om en
uppbyggnad av kresot/fett har uppstatt.

Fett fran maten droppar ned pa fettdroppbrickan och
leds ut ur grillen till fetthinken via fettslangen. Dessa
ar komponenterna i Traeger Grease Management
System (TGMS)(Traeger fetthanteringssystem). Fett
kommer samlas pa alla dessa platser.

Alla TGMS-komponenter bor inspekteras efter varje
anvandning for att se om tecken pa fettuppbyggnad
férekommer.

Nar kreosot eller fett byggts upp bor det avlagsnas for
att minska brandrisken.

Aven om det finns gott om plats i grillen bér du
vara uppmaéarksam pa att inte fylla pa med for stora
mangder mat som kan slappa fran sig sig stora
mangder lattantandligt fett - sdsom mer &n ett halvt
kilo bacon - sarskilt om grillen inte underhallits
ordentligt. Om dina tidigare matlagningssessioner
producerat stora méangder lattantindligt fett
rekommenderar vi starkt att du rensar ut fettet
innan du anvander grillen igen.

1. RENGORING AV INSIDAN:

VARNING! Still in omstallaren pa lage OFF (AV)
(O) och dra ur strémsladden.

FORSIKTIGHET! Uppbyggnad av fett ar lattare
att rengora nér grillen 4r varm, inte het. Var
forsiktig sa du inte branner dig. Handskar
rekommenderas.

Rensa fettet periodvis fran fettdroppbrickan och
fettavrinningen. Om for mycket fett hinner byggas
upp pa fettdroppbrickan eller om det tillats att
sétta igen fettavrinningen sa kan detta leda till

en fettbrand. Vi rekommenderar att alla dessa
platser rengdrs regelbundet.

Avlagsna grillgallren och fettdroppbrickan.
Skrapa av fettansamlingen fran insidan pa
fettdroppbrickan med ett hart verktyg som inte

ar gjort av metall. Droppbrickan kan diskas i
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hett tvalvatten. Torka upp aterstaende fettrester
med hushallspapper eller engangstrasor.
Hushallspapper och engangstrasor kan ocksa
anvandas for att torka bort fett fran grillens
insida.

. ATT RENGORA DE UTVANDIGA YTORNA:

FARA! Vrid omstéllaren Main Power
(Huvudstrom) till 1aget AV (O) och dra ur
stromsladden.

Anvind en engangstrasa eller en handduk som
fuktats med varmt, tvalblandat vatten for att
torka bort fettet pa grillens utsida. ANVAND INTE
ugnsrengoringsmedel, slipande rengéringsmedel
eller slipande tvattsvampar.

FORVARING UTOMHUS:

FORSIKTIGHET! Om grillen ska férvaras
utomhus under regniga arstider maste du
sédkerstalla att vatten inte kan ta sigin i
matartratten. Trapellets svaller upp mycket
nar de blir blota och kan satta igen din
transportskruv. Tack alltid grillen med
Traegers grillskydd nér den inte anvands.
Detta specialanpassade skydd finns att
kopa pa traegergrills.com.

ATT RENGORA GRILLGALLREN:

FORSIKTIGHET! Att rengéra grillgallren
fungerar bast nar de fortfarande ar varma.

Var forsiktig sa du inte branner dig.

Vi rekommenderar att du férvarar en
rengoringsborste med ett langt handtag nara
grillen. Nar du avlagsnat maten, borta av gallret
lite snabbt. Det tar bara nagon minut och gor
att gallret ar klart att anvanda nésta gang du
vill grilla.

STADA UNDAN ASKAN FRAN FYRFATET
OCH DESS OMGIVNING (var 20:e
anvindningstimme):

FARA! Vrid omstéllaren Main Power
(Huvudstrom,) till 1aget AV (O) och dra ur
stromsladden.

VARNING! Sikerstéall att grillen &r KALL innan
du stadar ur askan.

VARNING! Askan bér endast bortskaffas enligt
de foljande instruktionerna.

For mycket aska i fyrfatet kan leda till att elden
slocknar. Fyrfatet bor inspekteras med jamna
mellanrum och stadas ur for att féorhindra
uppbyggnad av aska. Aterigen, tomning av
askan i och omkring fyrfatet bor endast géras
nar grillen &r KALL.



Avlagsna grillgallret, hallen och fettdroppbrickan
for att komma at fyrfatet och grillens interior.
Stora delar av askan utanfor fyrfatet kan
avlagsnas fran grillen med en liten eldspade
eller annat liknande redskap.

VARNING! En for syftet avsedd dammsugare

ar det basta sattet att stdda ur askan fran
fyrfatet, men detta maste goras med extremt

stor forsiktighet f6r att undvika brandrisken. Vi
upprepar att askan endast far tommas ur fyrfatet
om grillen ar KALL.

En grovdammsugare med en
uppsamlingsbehallare i metall utan pase ar
allra bast for det har momentet. Dock fungerar i
princip vilken dammsugare som helst, férutsatt
att instruktionerna f6ljs ordentligt.

Nar du sakerstallt att askan i fyrfatet &r KALLT
kan du dammsuga upp askan i fyrfatet.

a. Om din dammsugare &ar av den paslésa
typen, tom ut allt tidigare uppsamlat skrap
i behallaren. Dammsug sedan upp askan
ur fyrfatet. Nar fyrfatet ar rent ska du
omedelbart tomma uppsamlingsbehallaren
i metallbehallaren sa som beskrivs nedan.
Se till att inga askrester finns kvar i
uppsamlingsbehallaren.

b. Om din dammsugare ar en modell som
anvander engangspasar ska du installera
en oanvand pase i maskinen. Dammsug
sedan upp askan ur fyrfatet. Nar fyrfatet
ar rent ska du omedelbart témma
dammsugarpasen i metallbehallaren.

BORTSKAFFNING AV ASKA:

VARNING! Askan bor placeras i en behallare
av metall med ett hart atsittande lock. Den
forseglade askbehallaren bor placeras pa ett
brandsékert golv eller pa marken langt borta
fran lattantdnda material i vintan pa slutlig
bortskaffning. Nar askan bortskaffas genom
begravning i jorden eller genom lokal spridning
ska de forbli i den forseglade behallaren tills all
aska svalnat helt och hallet.

Om stromkabeln skadats maste den bytas genom
en speciell kabelinstallation tillgédnglig hos
tillverkaren eller dess serviceagent.

traegergrills.com
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ANMARKNINGAR
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[-800-TRAEGER

TRAEGERS LEGENDARISKA VIP-365 kundtjanst ar
den béasta som finns. Om du har nagra fragor om din Traeger
Ranger-grill eller om du behéver tips pa hur du ska laga din
forsta flaskkarré sa kan vara erfarna experter hjalpa dig. Vi
finns har 365 dagar om aret inklusive helgdagar eftersom vi ar
kockar, inte bankanstéllda.

For assistans dygnet runt med montering, installation, delar
eller kundtjanst (endast engelska, tack) kan du kontakta oss via
telefon, e-post eller brev pa:

TRAEGERS VIP-365 KUNDTJANST
Telefon: 1-800-TRAEGER
06.00 — 20.00 MT (CET -8)

E-post: service@traegergrills.com

TRAEGER PELLET GRILLS LLC
1215 E. Wilmington Ave.
Salt Lake City, UT 84106, USA
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3 ARS GARANTI

Traeger Pellet Grills LLC garanterar att denna grill ar fri fran materialfel och
bristfalligt hantverk med avseende pa normalt bruk och underhall under tre (3)
ars tid fran och med det ursprungliga inképsdatumet.

Traeger Pellet Grills LLC kommer bista med erséttningsdelar for delar som
visar sig vara defekta. Originaldelar som godkéants for aterlamning av Traegers
komponentavdelning maste returneras forbetalda.

Denna garanti inkluderar inte arbetskostnader som uppstar i samband
med utvardering och ersattning av defekta delar eller fraktavgifter fé6r delarna
i fraga.

Traeger Pellet Grills LLC ska inte hallas ansvariga genom denna eller nagon
implicerad garanti fér oférutsedda eller paféljande skador. Denna garanti ger
kunden specifika juridiska rattigheter och kunder kan ha andra rattigheter
beroende pa vilken stat hen befinner sig i.

Denna garanti forklaras ogiltig om enheten inte monteras eller anvinds
i enlighet med bruksanvisningarna som medf6ljer enheten, om enheten
vidareséljs eller byts med annan agare, om komponenter eller tillbehor
som inte &r kompatibla med enheten anvénds, om enheten anvands for
kommersiellt eller bespisningssyften eller om dgaren har misskott eller
pa nagot vis inte kunnat underhalla enheten.

Vid en garantianmélan kan Traeger Pellet Grills LLC komma att utkrava
ett inkdpsbevis fran inképsdagen. Du bor behalla ditt kvitto eller faktura
tillsammans med detta intyg bland dina vardepapper.
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